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contenido de humedad aumenté el contenido de fenoles totales |
S0rgo (52%) en comparacién con el salvado de sorgo sin pr

afecté positivamente la capacidad antioxidante medida por |

TEAC, asi mismo se observé mejoria en el porcentaje de

produccién de éxido nitrico (14%) por células RAW

lipopolisacarido de E. cofi. debido a Ia presencia
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proinflamatorias en comparacién mn 'lés' "

conclusion, la liberacién de acidos hidrox

mantiene o aumenta su potencial biolégico con re

iV iLY)
por lo que el salvado de sorgo extrudido
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Ny

la reduccion  del  desarrollo de

sobrepeso y la obesidad.




