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Resumen

La medusa es organismo marino con alto potencial de ser explotado ya que es excelente fuente de colageno,
el cual se puede transformar en una gelatina con excelentes propiedades viscoeldsticas y bioldgicas. La idea
central de este trabajo fue la de obtener una pelicula a base gelatina de medusa Stomolophus meleagris (GM)
con quitosano, por el método de “casting”, usando como agente entrecruzante la glicina. El material
colagenolitico se extrajo mediante un tratamiento alcalino (0.5 M de NaOH) y a través de un tratamiento
térmico se obtuvo la GM. La GM en solucidn al 4% se mezclé con quitosano (CH) al 1 % disuelto en acido
acético y glicerol (GL) al 1%. La pelicula obtenida poseia una proporcién en masa de 4:1:2 (GM:CH:GL). La
propiedades quimicas y estructurales de la GM y de la pelicula obtenida se establecieron mediante métodos
qguimicos, bioquimicos e instrumentales. El perfil electroforético de la GM indicd la presencia de dos
fracciones con masas moleculares de 200 kDa y 97 kDa, asociados a las cadenas B y a del coldgeno,
respectivamente. El analisis de aminodcidos de la GM evidencié que la GM poseia glicina (35%), prolina (11%)
e hidroxiprolina (4%), confirmando que la muestra proviene de colageno. Los ensayos ABTS y ORAC
mostraron que la GM posee la capacidad de eliminar radicales libres y oxigeno. La inhibicion de la hemolisis
inducida por el radical AAPH sugiere que la GM puede ejercer actividad protectora en células humanas. Los
espectros de infrarrojo y resonancia magnética nuclear revelaron que las principales interacciones que se
dieron entre la GM y CH fueron del tipo puentes de hidrégeno. La capacidad de atrapar el radical ABTS fue
mayor (p<0.05) en la pelicula a base de gelatina de medusa, comparada con una elaborada con gelatina
comercial. La gelatina de medusa puede ser usada como base en la preparacién de peliculas antioxidantes.
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