DATOS DE IDENTIFICACION

Nombre de la asignatura

Seminario VI

Campus

Hermosillo

Facultad Interdisciplinaria

Ciencias Biolégicas y de Salud

Departamento Departamento de Investigacion y Posgrado en
Alimentos

Programa Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Caracter Obligatorio ( X ) Optativa ()

Horas teoria | 2 Horas practicas 0

Valor en créditos

4

tecnologia de los alimentos.

e Definir un formato de presentacién de la tesis doctoral.

experimental de la tesis a revistas indexadas.

bienestar social y econémico de la poblacion.

OBJETIVO GENERAL

e El alumno continuara en el proceso de su formacion participando en esta
actividad, con la finalidad de estructurar documentos cientificos. Asimismo,
conocera las bases de la prospectiva tecnoldgica aplicada a la ciencia y

e Continuar con la organizacion de manera sistematica, el analisis critico e
interpretaciéon de sus resultados, que coadyuve en la escritura de la tesis.
o Continuar con la escritura y envio de manuscritos derivados del trabajo

e Conocer el estado actual y las perspectivas del progreso cientifico y tecnoldgico
orientado a la identificacion de areas estratégicas de investigacion y tecnologias
emergentes en el area de las ciencias de alimentos, que impacten en el

- Tecnologia convencional.
- Tecnologia de punta.
- Tecnologias emergentes.

O DO O
Orden Tema
1 e Escritura y revision de la tesis.
2 e Deteccidn de plagio.
3 e Prospectiva tecnoldgica en el area de los alimentos.

agroalimentaria.

- Metodologias y aplicaciones.
- Industria 4.0 y cadenas de valor.

4 e Ciencia, tecnologia e innovacion en la industria

5 ¢ Tendencias tecnoldgicas.

- Demandas del consumidor

- Bioprocesos

- Innovacion de productos

- Sustentabilidad y ciclo de vida




- Legislacion
- Tecnologias informaticas y de comunicacion, TIC
MODALIDADES O FORMAS DE CONDUCCION DE LOS PROCESOS DE

ENSENANZA-APRENDIZAJE
El profesor guia debera monitorear sistematicamente el estado de avance, asi como
proporcionar la ayuda necesaria y suficiente para que el alumno pueda cumplir con el
plan de trabajo y metas definidas al principio del semestre.
ODALIDADES D ALUACION Y ACREDITACIO
Aspecto Ponderacion

Criterios para la evaluacion: 100 %

e Para aprobar el curso el alumno debe cumplir con los objetivos

y metas definidos al comienzo del semestre
e Haber sometido un segundo manuscrito.

e Entrega del manuscrito base de su tesis avalado por su
director de tesis.

e Participar y asistir a los seminarios abiertos establecidos
dentro del Programa de Posgrado.

Requisitos para aprobar el curso:
e Presentar evidencia de presentacion de avance de tesis ante
su comité tutoral.
Asistencia al curso: Minimo 80 % de las sesiones.
Asistencia al seminario departamental: minimo 90 %.
Calificacién final: Minimo 80.
Entrega de los apartados de la tesis en las fechas
establecidas.
e Entrega del borrador de la tesis en el formato definido por el
alumno al finalizar el semestre, y del segundo manuscrito de
investigacion.
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Latino-lberoamericano de Gestion Tecnoldgica y de la Innovacion (ALTEC 2021).
Innovacion y tecnologias transformadoras: dilemas, desafios y acciones para construir
un futuro sostenible. Lima, Peru.

https://www.researchgate.net/publication/357254991 Las nuevas tecnologias en el s
ector agroalimentario de Mexico en tiempos de pospandemia

Berenguer, Orientaciones Ediciones UO, Cuba 1a 2017
I.LA., Gorina- metodoldgicas
Sanchez, A. para la

estructuracion y
redaccion de un
informe de tesis.
http://eprints.rcli

s.org/33148/1/A

GS-38.pdf
Machi, L.A., The literature Corwin Press, A Sage Company. | 1a 2009
McEvoy, B.T. Review. U.S.A.

Articulos de congresos, simposios, revistas, informes técnicos, entre otros, que tengan
relacién con el proyecto de investigacion.
Cualquier texto publicado por una editoral reconocida que describa el método cientifico

de alguna manera.
PERFIL ACADEMICO DESEABLE DEL RESPONSABLE DE LA ASIGNATURA

|

Debera cumplir con lo establecido en el articulo 22 del Reglamento de Estudios de
Posgrado vigente. Con el fin de cubrir los requerimientos externos de evaluacion, es
deseable que el profesor del posgrado, tenga el grado de doctor en area afin dentro del
campo de las Ciencias de los Alimentos, posea experiencia docente en los temas de la
asignatura, y ademas, que demuestre capacidad en el manejo de informacién con un
enfoque interdisciplinario.

Nota: en esta asignatura se contempla el seminario abierto departamental, por lo que,
el profesor responsable de la materia de seminario debera distribuir las horas de
programacion como lo considere mas apropiado, de tal forma que los alumnos tengan
sesiones en aula y en auditorio. Esto conlleva a la asistencia obligatoria de los

profesores de seminario a los seminarios abiertos.
NOMBRE Y FIRMA DE QUIEN DISENO CARTA DESCRIPTIVA \
Dra. Maribel Plascencia Jatomea
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