DATOS DE IDENTIFICACION

Nombre de la asignatura Toxicologia de Alimentos

Campus Hermosillo

Facultad Interdisciplinaria Ciencias Bioldgicas y de Salud

Departamento Departamento de Investigacion y Posgrado en Alimentos
Programa Doctorado en Ciencias de los Alimentos

Caracter Obligatorio ( ) | Optativo ( X )

Horas teoria | 3 Horas practica 0

Valor en créditos 6

OBJETIVO GENERAL

Proporcionar al alumno de Posgrado en Ciencias y Tecnologia de Alimentos, conocimientos basicos
sobre toxicologia, asi como de los principales componentes y contaminantes de los alimentos que
estan asociados con intoxicaciones alimentarias.
OBJETIVOS ESPECIFICOS
Examinar, de forma general, los conceptos bdsicos de la toxicologia.
Describir la etiologia de las principales intoxicaciones asociadas al consumo de alimentos.
0 DO 0
Orden Tema
1 Principios fundamentales de la toxicologia
1.1 Historia y conceptos generales
1.2 Relacién dosis-respuesta
1.3 Factores que modifican procesos toxicologicos
1.4 Toxicocinética
1.5 Toxicodindmica
2 Toéxicos de origen vegetal.
2.1 Glucdsidos cianogénicos
2.2 Glucosinolatos
2.3 Inhibidores enzimaticos
2.4 Taninos y flavonoides
2.5Aminas biogénicas
3 Intoxicaciones por consumo de alimentos de origen marino.
3.1 Ciguatera
3.2 Tetrodotoxina,
3.3 Histamina
3.4Paralitic Shellfish Poisoning (PSP)
3.5 Diarrheic Shellfish Poisoning (DSP)
3.6 Amnesic Shellfish Poisoning (ASP)..

4 Intoxicaciones de origen microbiano.
4.1 Micotoxinas.

4.2 Bacterias toxigénicas.

5 Contaminantes organicos de alimentos.
5.1 Residuos de plaguicidas

5.2 Hidrocarburos policlorados

5.3 Derivados de empaques.

6 Metales pesados.

6.1 Mercurio

6.2 Plomo

6.3Arsénico.




7 Antinutrientes.

8 Alergenos e intolerancias

8.1 Bases quimicas y bioquimicas

e Discusion en grupo de los temas del curso de acuerdo al lineamiento establecido por el
docente.

e Exposicion oral y escrita por el alumno sobre la investigacién documental sugerida por el
docente.

e Investigacion documental por el alumno para los temas del curso. Lectura y discusion de
articulos cientificos relacionados con los temas del curso.

e Sintesis de lecturas de articulos relacionados con los temas del curso.

ODALIDADES DE EVALUACION Y ACREDITACIO
Aspecto Ponderacion
Examenes parciales tedricos 70%
Presentacion oral y escrita de trabajos de investigacion 30%
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And Nelson, L. S.
Pratt, W. B. And Principles of Churchill Livingstone Inc. Tercera 1990
Taylor P. Drug Action: New York.
The basis of
pharmacology.
Wallace Hayes, A. | Principles and | Raven Press, New York, NY. Tercera 1994
Methods of USA
Toxicology.
Wells, P. G., Lee, Microscale CRC Press LLC, Boca Raton, 1998
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PERFIL ACADEMICO DESEABLE DEL RESPONSABLE DE LA ASIGNATURA
Deberd cumplir con lo establecido en los articulos 17, 18 y 19 del Reglamento de Estudios de Posgrado
vigente. Con el fin de cubrir los requerimientos externos de evaluacion, es deseable que el profesor del
posgrado tenga el grado de doctor en drea afin dentro del campo de las Ciencias de los Alimentos,
posea experiencia docente en los temas de la asignatura y ademds que demuestre capacidad en el
manejo de informacion con un enfoque interdisciplinario.
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