Coordinacién de Programas de Posgrado
Maestria en Ciencia y Tecnologia de Alimentos

ke de mishios - DOCtorado en Ciencias de los Alimentos
Universidad de Sonora

SEMINARIOS DE POSGRADO DEL DIPA 2025-2

La suplementacion de abejas meliferas (Apis mellifera) con pan de abeja de
doble fermentacion potencia la calidad nutricional de la miel

M.C. Mariana Valencia Davila

Lugar, fecha y hora: Auditorio Jesus Rubén Garcilaso Pérez, Edificio 5A, Universidad de Sonora,
Campus Hermosillo. 9 de diciembre de 2025, 11:00 horas.

Resumen

La miel es una sustancia natural producida por las abejas, a partir de néctar de flores, un liquido viscoso
y dulce. La composicién y la calidad varian dependiendo de diversos factores como condiciones
climdticas, ambientales, época de cosecha, manipulacion de los apicultores, condiciones de extraccidn,
procesamiento, almacenamiento y siendo la principal, la fuente de alimentacidn de las abejas. La miel
es utilizada alrededor del mundo por sus propiedades nutricionales y medicinales, por lo que muchos
autores la denominan un alimento funcional o nutracéutico. La miel no solo tiene importancia para los
humanos sino también para las colmenas, ayuda a proveer una nutricién adecuada y proteccidn contra
los cambios estacionales y geograficos. Sin embargo, en los ultimos anos la producciéon de miel se ha
visto afectada por los cambios climaticos, bajos niveles de precipitacion y deforestacién, lo que ha
llevado a diversos cambios y pérdida de la vegetacidon. La miel se ve afectada debido a que, para
compensar la escasez de recursos naturales, los apicultores implementan dietas artificiales, no
obstante, aunque estas formulaciones intentan complementar los requerimientos nutricionales de las
abejas, se ha demostrado que no se ha podido sustituir eficientemente en términos de
biodisponibilidad nutricional afectando negativamente a los productos derivados, siendo el principal la
miel. Por lo tanto, se estan buscando otras alternativas, priorizando alimentar y suplementar a las
colmenas de una manera mas similar a su propia naturaleza. Se ha observado que las abejas poseen un
microbiota intestinal compuesta principalmente por bacterias como Lactobacillus, Bifidobacterium y
Snodgrassella alvi. Por esta razéon se ha buscado la suplementacién con probidticos para su
incorporacion en la dieta de las abejas utilizando pan de abeja de doble fermentacién para mejorar su
supervivencia y potenciar las propiedades de la miel.
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