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Resumen

Los productos naturales comprenden una amplia diversidad de moléculas con actividades
biolégicas, particularmente en el sector alimentario, donde pueden contribuir a prolongar la vida
de anaquel, enriquecer alimentos y atender problematicas de salud asociadas a enfermedades
transmitidas por alimentos. Las infecciones bacterianas contintian siendo un problema relevante de
salud publica debido al aumento de cepas resistentes a antibiéticos y su capacidad para formar
biopeliculas en ambientes clinicos y alimentarios. Porophyllum gracile es una planta utilizada en la
medicina tradicional de Sonora, sin embargo, existen pocos reportes sobre sus bioactividades y
composicién fitoquimica. Por ello, el objetivo de este trabajo fue evaluar el potencial bioactivo de
extractos de P. gracile y caracterizar sus compuestos. Se obtuvieron extractos seriados de hojas y
tallos con hexano, etanol y agua, y se evalué su actividad antibacteriana frente a Salmonella
typhimurium, Staphylococcus aureus y Pseudomonas aeruginosa mediante recuento de UFC por
turbidimetria y viabilidad celular con resazurina. Los seis extractos redujeron la viabilidad de S.
typhimurium a una concentraciéon de 2.5 mg/mL, destacando el extracto etandlico de hojas.
Ademds, el extracto hexanico de tallos disminuy6 las UFC de S. aureus a una concentracion de 625
ug/mL. Estos resultados evidencian el potencial antimicrobiano de P. gracile.
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