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Resumen

El presente estudio se enfoca en el aprovechamiento de la medusa bola de cafién (Stomolophus meleagris)
como fuente alternativa de proteinas con potencial aplicacién en la industria alimentaria. Actualmente,
existe un interés creciente por desarrollar ingredientes funcionales sostenibles provenientes de recursos
marinos poco aprovechados, debido a sus propiedades tecnofuncionales y su capacidad para generar
compuestos bioactivos. En este contexto, se realizaron extracciones proteicas mediante tratamientos
alcalinos con NaOH y &cidos con CH3COOH, con el objetivo de evaluar el rendimiento de recuperacion de
sélidos y posteriormente obtener hidrolizados proteicos mediante hidrélisis enzimatica controlada
utilizando Alcalasa 2.4 L. Los resultados obtenidos muestran que la extraccion alcalina presenté un mayor
rendimiento seco promedio (30.44 + 10.63 %) en comparacion con la extraccidn acida (13.20 £0.90 %), lo
que sugiere una mayor recuperacion de sélidos bajo condiciones alcalinas. Asimismo, el analisis de
proteina mediante el método Kjeldahl mostré un contenido proteico de 80.34 % para la extraccion alcalina
y de 49.66 % para la extraccion acida, indicando que la extraccién alcalina favorecié tanto la recuperacion
de sélidos como la obtencién de extractos con mayor contenido de proteina. Esto se puede deber a que

las condiciones alcalinas favorecen la solubilizacion y liberacién de proteinas.

Palabras clave: Medusa bola de cafién, proteinas marinas, extraccion alcalina, extraccion acida,
hidrolizados proteicos, péptidos bioactivos, propiedades tecnofuncionales.
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